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Prima di tutto taglia la cipolla e falla rosolare a fiamma bassa con il burro;
poi metti il riso e lascialo cuocere per 2 0 3 minuti prima di aggiungere il
brodo. Nel frattempo taglia le pere a cubetti e aggiungile al riso dopo circa
10 minuti di cottura. Aggiungi un bicchiere di vino prosecco e fallo
evaporare bene, altrimenti rovina il sapore! A fine cottura, aggiungi il

pecorino e abbassa la fiamma per 2 minuti, poi il risotto é pronto.

Foto A Foto B

Ricetta 1: Risotto con pere e prosecco Ricetta 2: Insalata con frutta e pecorino
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